
Planche de Charcuteries locales, pickles de légumes - 17�

Planche de Fromages - 18�

Planche Mixte (Charcuteries et Fromages) - 21�

À PARTAGER

LE RESTAUNOME

Velouté du Moment - 14�
(selon l’inspiration du chef)

Gravelax de Truite de Savoie à la Betterave, gel aux Agrumes - 21�

Salade Périgourdine - 23�
Salade Verte, Haricots Verts, Foie Gras, Magret de Canard, Œuf dur et Croûtons

Croustillant de Beaufort - 17�
Julienne de légumes, Beaufort, Lardons, Mesclun d’Hiver

LES ENTRÉES

Filet d’Omble Chevalier, Crémeux à la Courge et Noisettes - 28�

Burger de la Montagne - 28�
Steak de Bœuf, confit d’oignons, fromage à raclette, lard grillé et sauce Barbecue

Entrecôte de Bœuf 250g sauce aux Morilles - 36�

LES PLATS PRINCIPAUX

Nos viandes sont accompagnées au choix de Gratin Dauphinois, Poêlée de Légumes ou Frites



Petite Boîte Chaude - 25� 
Fondant Arly 230g, Pommes de Terre Charlotte et Charcuterie

Traditionnelle Tartiflette aux Lardons et Reblochon - 25�

Tartiflette aux Champignons - 25�
Bollets jaunes et Shiitakés

Fondue Savoyarde - 30�
Meule du Châtelard, Abondance et Beaufort AOP

Fondue des Grandes Alpes - 36�
Vacherin Fribourgeois AOP, Beaufort AOP, Fontina AOP

LES SPÉCIALITÉS RÉGIONALES

Faisselle au coulis de Fruits Rouges ou au Miel - 6�

Crème Brûlée au Génépi - 9�

Coulant au Chocolat et Caramel, Chantilly et Glace Vanille - 11�

Salade d’Orange aux épices, sorbet Orange Sanguine - 9�

LES DESSERTS



POUR LES PLUS PETITS - 15�

Sirop à l’eau : Fraise, Grenadine, Citron ou Menthe

***

Orecchiette à la sauce Tomate

ou

Steak Haché de Bœuf frais 140g

ou

Fish & Chips de Merlu

Les Plats Enfants sont accompagnés au choix de Gratin Dauphinois,
Poêlée de Légumes ou Frites

***

Boule de Glace au choix : Vanille, Chocolat, Barbe à Papa ou Fraise

ou

Coulant Chocolat Maison et Caramel 


