A PARTAGER

Planche de Charcuteries locales, pickles de 1égumes - 17€
Planche de Fromages - 18€

Planche Mixte (Charcuteries et Fromages) - 21€

LES ENTREES
Velouté du Moment - 14€
(selon Uinspiration du chej)
Gravelax de Truite de Savoie a la Betterave, gel aux Agrumes - 21€

Salade Périgourdine - 23€
Salade Verte, Haricots Verts, Foie Gras, Magret de Canard, CEuj dur et Croitons

- Croustillant de Beaufort - 17€
Julienne de légumes, Beaujort, Lardons, Mesclun d'Hiver

LES PLATS PRINCIPAUX

Filet d’Omble Chevalier, Crémeux a la Courge et Noisettes - 28€

Burger de la Montagne - 28€ ek
Steak de Beeu); conjit doignons, jromage i raclefte, lard. grillé et sauce Barbecue ' :

Entrecote de Boeuf 250g sauce aux Morilles - 36€ #.1%



LES SPECIALITES REGIONALES

Petite Boite Chaude - 25€
- Fondant Arly 2304, Pommes de Terre Charlotte et Charcuterie

Traditionnelle Tartiflette aux Lardons et Reblochon - 25€

AS)! Tartlﬂette aux Chamﬁlg ons - 25€
Fondue Savo% arde - 30€
Meule du Chatelard, Abo et Beaujort AOP

Fondue des Grandes Alpes - 36€
Vacherin Fribourgeois AOP, Beaujort AOP, Fonttm/lOP

LES DESSERTS

Faisselle au coulis de Fruits Rouges ou au Miel - 6€

Creme Briilée au Génépi - 9€
Coulant au Chocolat et Caramel, Chantilly et Glace Vanille - 11€

Salade d’Orange aux épices, sorbet Orange Sanguine - 9€



' ._;.‘

POUR LES PLUS PETITS - 15€

Sirop a I'’eau : Fraise, Grenadine, Citron ou Menthe

R »
< Orecchiette a la sauce Tomate
ow
Steak Haché de Beeuf frais 140g
ow

Fish & Chips de Merlu

Les Plats Enjants sont acco b5 au cholx de Gratin Dauphinos,
pomﬁ% ou Frites e

LR

Boule de Glace au choix : Vanille, Chocolat, Barbe a Papa ou Fraise

ow

. Coulant Chocolat Maison et Caramel




